Les yaourts

Les petits + de nos confitures
e 65 % de fruits minimum
Sucre de canne
Gélifiant : pectine de fruits
Jus de citron concentré

Les aromes pour
vos yaourts:
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Autres parfums disponibles
sur demande !
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—ef) Les confitures conventionnelles et bio

Fiche technique
/% * Boite métal de 5 kg (conventionnelles)
¢ Boite métal de 4.5 kg (bio)

* Pochesouplede1.5L/5L/15L
 Seau plastique de 3.5kg /14 kg

s« * Recette spécifique et développement
7 sur demande (devis)

Abricot

Figue i'ouge Fruits rouges Framboise
(Sur demande) (En stock) (En stock) (En stock) (En stock)
Conv / Bio Conv / Bio Conv / Bio Conv / Bio Conv / Bio

Myrtille Cerise Orange douce i
(En stock) (En stock) (En stock) (Surdemande)  (Surdemande)
Conv / Bio Conv / Bio Conv / Bio Conv / Bio Bio

Exemple de recettes sur demande
de confitures conventionnelles

* Mirabelle

» Orange Ameére

» Péche/abricot/melon
 Péche nectarine

e Melon vanillé

o Péche de vignes

* Pastéque alorange
¢ Clémentine

» Cassis

 Agrumes (citron, orange, pamplemousse)

Créme de marron

e/

". A
i

Exemple de recettes sur demande
de confitures Bio

e Clémentine \

* Prunes g
o Péches o~
e Mdres

e Mirabelles
e Fruits jounes (abricots, péche,mangues, oranges
 Agrumes (citron, pamplemousse, orange)

o Délices gourmand agrumes, miel, canelles

o Délices gourmand fruits rouges et fruits secs

o Gelée extra de Groseille




